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Dinge, die das Restaurant zu Gute Nachrichten für Tier-
so einem Geheimtipp ma- freunde: wenn sie einen 
chen. Hund haben, kann er auch 

Grünanlage und Pflanzen, 
was nicht zu übersehen ist.
Die Menschen, die an die-
sem Restaurant entlanglau-Das LokantaSu wurde von das Gebäude unter Denk-
fen und an den Treppen ste-unseren Mitarbeitern im malschutz steht. Das Haus 
hen bleiben, weil sie sehen Herzen von Alanya ent- wurde im 19. Jahrhundert er-
wollen, was es da unten gibt, deckt. Es ist ein Restaurant baut und diente in den 
werden von den Kellnern der gehobenen Klasse. Das Jahren von 1952 bis 1970 als 
nicht bedrängt, dass sie hin-LokantaSu wurde am 1. Mai Hotel. Die Gäste des Hotels 
einkommen sollen. 2007 eröffnet und hat zwölf waren keine Touristen, son-

Monate im Jahr geöffnet. dern Personen, die an 
Die meisten Gäste, die die- Asthma litten und zur 
ses Restaurant besuchen, Damlataşhöhle kamen.
sind Skandinavier wie 
Dänen und Schweden.

Das Restaurant hat eine viel- in das Restaurant mitkom-
fältige Karte, auf der mehr- men, doch nur in den Au-
heitlich die Akdeniz Mutfağı ßenbereich. Das macht in 
(Akdeniz-Küche) angeboten den Sommermonaten be-
wird, und eine schöne Lage. stimmt niemandem etwas 
Es ist einfach etwas anderes, aus. 
das man erlebt haben muss. 

Falls sich die Leute ent-
scheiden, sich hinzusetzen, 
werden sie meistens von 
Hasan persönlich begrüßt.

Noch eine Besonderheit hat 
das Restaurant. Mitten auf 
der Fläche des Gartens 
steht eine große Palme. 
Diese Palme ist 30 Meter 
hoch und wurde vor 55 
Jahren dorthin gepflanzt, 
wo sie bis zum heutigen Tag 

Das LokantaSu legt sehr viel Der Geschäftsführer Hasan, 
noch steht. Sie ist die größte 

Wert auf hohe Qualität, nicht bekannt aus einem anderen 
Palme Alanyas. 

nur beim Essen, sondern Lokal am Damlataş, sagte 
auch bei dem Service und der uns, dass die Köche, die in 

Auch wenn Sie nichts essen, 
Dekoration der Teller. diesem Haus beschäftigt 

sondern einen guten Wein Natürlich sind es mehrheit- Später wurde das Hotel zu ei- sind, eine fundierte Aus-
genießen möchten, sind sie lich hier lebende Residen- ner Wohnung umgebaut. bildung absolviert haben 
an der richtigen Adresse. ten. Doch nicht nur Resi- Und danach wurde es zu Doch jeder weiß: schön und und bereits ausgezeichnet 
Denn im LokantaSu gibt es denten sind im Restaurant dem alten Landratshaus. Im gut ist nicht gleich teuer! worden sind. 
Weine aus Chile, Italien und zu Gast, sondern auch sehr Jahr 2006 wurde das Haus 
Frankreich. Na dann, lassen viele Türken. restauriert, und die Stadt- Wenn Sie als Gast in das 
Sie es sich schmecken!verwaltung hat die Restau- LokantaSu Restaurant ge-

Dieses Lokal hebt sich von rierung beaufsichtigt. hen, dann bekommen sie 
Yasemin Kurtanderen Restaurants ab, da ein Anket (einen Fragebo-

die Bar, die draußen steht, Es ist wie eine Reise in eine gen), in den Sie ihre Mei-
wie ein Boot aussieht und andere Zeit, wenn man das nung schreiben können, 
Segel hat. Die Bar wurde Haus besichtigt, da noch vie- auch Kritik, wenn sie möch-
deswegen so gefertigt, weil le echte Requisiten in dem ten. Doch bis jetzt, so sagte 
das Restaurant LokantaSu Haus stehen. Wie das Ge- Hasan, wurde nur Gutes 
heißen sollte. Su heißt auf schirr, was man früher be- über unser Restaurant ge-
deutsch: Wasser. nutzt hat, oder eine alte Tru- schrieben. 

he, die komplett von Hand 
Auch ist das Faszinierende gefertigt wurde. Doch dies Der Besitzer des Restau-
an diesem Restaurant, dass sind nicht die einzigen rants legt sehr viel Wert auf 


