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TURKISCHE WEINE

Is mein Bruder, seines Zeichens - wie die ganze Familie - ein Weingeniesser, zum ersten Mal in die

Tirkei kam, bekam er vom Reiseleiter die Auskunft: “Turkischen Wein kann man nicht trinken, das
ist Fusel, halten Sie sich lieber an Bier und Raki”. Nunja; nichts gegen Raki, das tirkische Nationalge-
triink mit dem Anisaroma ist schon was feines - aber zum Essen? Und ein kaltes Efes vom Fach ist auch
nicht zu verachten, besonders das dunkle “Efes Dark” ist ein Genuss. Aber zu einem feinen Essen ge-
hort ein Wein. Was man in den Hotels bekommt, wird sicher keinen Qualitiitsstandards standhalten,
besonders nicht, wenn man wie ich zwischen Rheinhessen und dem Rheingauv aufgewachsen ist und
wirklich kleine Schitzchen schon fiir 5-6 Eur bekommt. Das kann man, vorausgesetzt man kauft die

Teurer ist der Wein hier in der
Tiurkei schon, schliesslich
werden gerade mal 0,8 1 pro
Kopfund Jahr getrunken (im
Gegensatz zu 50-60 1 pro Kopf
in Deutschland) und obwohl
die Turkei einige der gross-
ten Weinanbauflidchen der
Welt besitzt, werden nur ca.
zwei Prozent der geernteten
Weintrauben fiir den Wein-
bau verwendet. Der Rest
wird als Tafeltraube ver-
marktet.

Populirstes alkoholisches Ge-
trank bei Tirken ist der Raki
(70 % der verkauften Alkoho-
lika) gefolgt von Bier (12 %)
und Wein (8 %). Wein galt fri-
her als der Stoff der “armen
Saufer”, aber in den letzten
Jahren ist Wein sehr in Mode
gekommen und wird von der
tiirkischen Schickeria ge-
trunken.

Aufgrund der Erfolge der letz-
ten zehn Jahre, der auch
durch den wachsenden Tou-
rismus zustande kommt, wer-
den neue Weingiiter und An-
bauflichen angelegt.

Weinbaugebiete

Die wichtigsten Weinbauge-
biete liegen in der Agéisregi-
on an der Agaiskiste. In die-
sen Gebieten, die mehr
Feuchtigkeit aufweisen als
das trockene Landesinnere,
werden knapp zwei Drittel
der Weine produziert. 34 Reb-
sorten sind fiir den Weinbau
im Einsatz, 22 lokale sowie 12
internationale.

Marmaris und Thrakien

In den Gegenden um
Tekirdag, Canakkale, Edirne,
Kirklareli und Bilecik entste-
hen 40% der tirkischen Wei-
ne. Die roten Rebsorten:
Papazkarasi, Adakarasi, Ka-
raseker, Gamay, Pinot Noir
und Cinsault. Als weil3e Reb-

q arrnaris

bgdis

. ?\ Mitielmeer ——

sorten werden eingesetzt: Se-
millon, Yapincak, Beylerce,
Clairette, Misket und Ries-
ling.

Agiische Kiiste Anatoliens:
20% der turkischen Weinpro-
duktion in den Regionen um
Izmir, Manisa und Denizli.
Als rote Rebsorten werden
Calkarasi, Grenache, und Ca-
rignan sowie in zunehmen-
dem Maf3e Merlot und Caber-
net Sauvignon eingesetzt.

Imbros (Insel):Am Schwa
rzen Meer, das als Urheimat
der Weinreben gilt, liegen
kleinere Anbaugebiete in der
Né&he von Corum, Tokat, Kas-
tamonu und Samsun. Hier
werden vorwiegend die Reb-
sorten Dimrit, Sergikarasi
(rot) und Narine (weif3) einge-
setzt.

In Zentralanatolien herrscht
ein kontinentales Klima mit
harten Wintern und heiflen
Sommern vor.

Hier baut man die Rebsorten
Kalecik Karasi, Papazkarasi,
Dimrit, Bogazkere und Okiiz-
g0zl (alles rote Sorten) sowie
die weillen Sorten Emir, Na-
rince und Hasandede an. Die
Gebiete liegen bei Ankara,
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Kirikkale,
Nigde.

Kirsehir und

In Ostanatolien wird Wein-
bau rund um Elazig sowie in
den stidostanatolischen Pro-
vinzen Gaziantep, Mardin,
Sanlhurfa und Diyarbakir be-
trieben. Hauptsichlich wer-
den die Rebsorten Okiizgs-
zU, Bogazkere, Horozkarasi
(alles rot) sowie Narince, Do-
kulgen und Kabarcik einge-
setzt.

Kellereien und Winzer

Die Weinbauszene wird von
einigen wenigen Grofkelle-
reien bestimmt. Der Quali-
tatssprung der letzten Jah-
ren wurde gerade dort initi-
iert.

Durch den Erfolg dieser G-

ter entstehen zur Zeit kleine
Weinguter nach dem Vorbild
der franzosischen Betriebe
(Chateaux). Die meisten der
ca. 100 tarkischen Weinbau-
betriebe sind sehr klein und
exportieren nicht. Da die
Weinberge verstreut tiber das
ganze Land liegen und die

GrolBkellereien einen enor-
men Bedarf an Traubenmate-
rial haben, muss das Trau-
bengut oftmals einige hun-
dert Kilometer in Kihltrans-
porten vom Weinberg zu den
Kellereien gefahren werden.

Die grofiten Weinbaubetrie-
be sind:

Kavaklidere:

Kellerei in Ankara, Produkti-
on ca. 17 Millionen Fla-
schen/Jahr. Der Exportanteil
betriagt 20 %. Der Rest ver-
bleibt im Land, zur Deckung
vor allem des Tourismus-
Bedarfs. Kavaklidere heif3t
ubersetzt Pappelbach.

Diese Weine - der rote YA-
KUT, der weisse CANKAYA
und der Rosé LAL sind
durchweg recht gut. Der
Preis liegt momentan im Su-
permarkt bei etwa 8 -9 Euro
pro Flasche

Doluca:

Die Jahresproduktion be-
lauft sich auf 13 Millionen Fla-
schen (2004) Doluca (leicht,
einfach), Villa Doluca (je
nach Jahrgang durchschnitt-
lich bis gut) und Doluca An-
tik (voll, gut zu trinken) wer-
den sehr hiufig als Wein in
den Restaurants angeboten.

Pamukkale :

Sowohl die Sinterterasse Pa-
mukkale als auch das Wein-
gut aus Gliney haben als Na-
mensgeber die Baumwolle
(heif3t auf tirkisch Pamuk;
Pamukkale heif3t Uibersetzt
Baumwollburg)). Die Jahres-
produktion belduft sich auf
2,5 Millionen Flaschen.

Weitere wichtige Marken
sind SEVILEN und MELEN-
Natrlich gibt es noch unzih-
lige weitere Marken, aber ge-
rade in den Urlaubsgebieten
sind die Moglichkeiten, diese
zu kaufen, naturgemaéss ein-
geschrankt.

Wir haben vor Jahren einen
Rose eines kleinen Weinbau-
ern aus Kappadokien am
Dimcay serviert bekommen,
in einer verstaubten Flasche
und einem firchterlich ge-
schmacklosen Etikett... und
doch war es der beste Rosé,
den ich in der Tirkei getrun-
ken habe. Leider war der Her-
steller nicht ausfindig zu ma-
chen.

Ein Preistipp (als “Terrassen-
wein” - kann ohne Scham
auch mal als Schorle oder
Bowle herhalten, ist sehr
leicht und trocken) ist der
TELLIBAG. Er ist im Super-
markt schon fir 2,50 - 3 Eur
zu bekommen. Wunder sollte
man allerdings nicht erwar-
ten. Fur wirklich gute Weine
muss man schon - im Super-
markt - 15 Eur aufwérts hin-
legen.

Einen Tipp ist hier die Metro
in Alanya wert: dort gibt es
nicht nur kompetente Wein-
verkaufer, sondern auch eine
- fr turkische Provinzver-
héltnisse - eine riesige Aus-
wahl. Oft stehen auch einige
Weine zum Probieren offen.

Ach ja: Finger weg von tirki-
schem Sekt. Das ist eine siis-
se Plorre und unglaublich
teuer.

Auf jeden Fall
gibt es geni-
gend Moglich-
keiten, auch in
der Turkei ei-
nen guten Wein
Zu geniessen -
auch wenn der
Reiseleiter
meint, dem wé-
renicht so...

Martina Yaman



